Manual de utilizare
AIR FRYER Dual-Zone
NINJA AF400EU

INREGISTRATI-VA

% ninjakitchen.eu

[l Scanati codul QR folosind telefonul mobil

Inscrie-ti aceste informatii:

Numar model: 9 99999000 O0O0OOOOOO

Numar de serie: 9990000 000006000600

Data cumparirii: Q@9 @O QOO OOOOOO (Pastrati chitanta)
Magazin din care ati cumpéarat: Q9999990000 OOOO

SFAT: Puteti gasi modelul si numerele de serie pe eticheta codului QR situata pe
spatele unitatii, langa cablul de alimentare.

SPECIFICATII TEHNICE:
Tensiune: 220-240V ~, 50-60 Hz
Wati: 2470W

menajere In intreaga UE. Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sanatatii
umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-le in mod responsabil pentru
a promova reutilizarea durabild a surselor materiale. Pentru a returna dispozitivul
folosit, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati distribuitorul de
la care a fost achizitionat acest produs. El poate lua acest produs pentru reciclare sigura pentru
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E\/ Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie eliminat impreuna cu alte deseuri



Masuri de siguranta importante

Numai pentru utilizarea casnica * Cititi toate instructiunile inainte de utilizare

Cititi toate instructiunile inainte de a utiliza Ninja® Air Fryer Max.
Atunci cand utilizati aparate electrice, trebuie respectate intotdeauna
masurile de siguranta de baza, inclusiv urmatoarele:

A AVERTIZARE

.....

mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte daca li s-a acordat
supraveghere sau instructiuni privind utilizarea aparatului intr-un mod sigur si
inteleg pericolele implicate.

2. Nu lasati aparatul si cablul la indemana copiilor. NU permiteti utilizarea
aparatului de catre copii. Este necesara supravegherea atenta atunci cand este
utilizat langa copii.

3. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul.

4. NU asezati sau depozitati ceva deasupra produsului atunci cand este
utilizat.

5. NU asezati aparatul pe suprafete fierbinti sau ldnga un arzator electric sau
cu gaz fierbinte, pe sau intr-un cuptor sau plita incalzita.

6. NU folositi NICIODATA priza electric& de sub tejghea.

7. NU conectati NICIODATA acest aparat la un comutator de temporizare
extern sau la un sistem de telecomanda separat.

8. NU folositi un prelungitor. Un cablu scurt de alimentare este utilizat pentru
a reduce riscul ca copiii cu varsta sub 8 ani sa apuce cablul sau sa se incurce si
pentru a reduce riscul ca oamenii sa se impiedice de un cablu mai lung.

9. Pentru a va proteja impotriva socurilor electrice NU introduceti cablul,
stecherele sau carcasa unitatii principale in apa sau alt lichid. Gatiti numai in
oala furnizata sau intr-un recipient recomandat de SharkNinja plasat in oala
furnizata.

10. Inspectati periodic aparatul si cablul de alimentare. NU folositi aparatul daca
este deteriorat cablul de alimentare sau stecherul. Daca aparatul nu
functioneaza sau a fost deteriorat in vreun fel, opriti imediat utilizarea si sunati

la Serviciul Clienti.
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11. Asigurati-va intotdeauna ca aparatul este asamblat corect inainte de
utilizare.

12. NU acoperiti orificiul de admisie a aerului sau orificiul prizei de aer in timp ce
capacul pentru coacere este inchis. Daca faceti acest lucru, veti preveni chiar
gatitul si poate deteriora aparatul sau il poate supraincalzi.

13. Inainte de a plasa oala detasabild in aparat, asigurati-va c& oala si aparatul
sunt curate si uscate stergand cu o carpa moale.

14. Acest aparat este doar pentru uz casnic. NU folositi acest aparat pentru
altceva decat utilizarea intentionata. NU utilizati in vehiculele sau barcile in
miscare. NU utilizati in aer liber. Utilizarea necorespunzatoare poate cauza
raniri.

15. Destinat numai pentru utilizarea pe blat. Asigurati-va ca suprafata este
pland, curata si uscata. NU mutati aparatul cand il folositi.

16. NU asezati aparatul langa marginea unui blat de lucru in timpul functionatrii.
17. NU folositi accesorii care nu sunt recomandate sau vandute de SharkNinja.
NU amplasati accesoriile intr-un cuptor cu microunde, prajitor de paine, cuptor
cu convectie sau cuptor conventional sau pe o plita ceramica, o bobina electrica,
un arzator cu gaz sau un gratar de exterior. Utilizarea accesoriilor
nerecomandate de SharkNinja poate provoca incendii, electrocutari sau raniri.
18. Asigurati-va de fiecare data ca sertarul este bine inchis inainte de a-l utiliza.
19. Cand utilizati acest aparat, asigurati spatiu adecvat deasupra si pe toate
partile pentru circulatia aerului.

20. NU utilizati aparatul fara sertarele detasabile instalate.
21. NU utilizati acest aparat pentru prajire profunda.

22. Preveniti contactul alimentelor cu elementele de incalzire. NU
supraincarcati atunci cand gatiti. Supraincarcarea poate provoca vatamari
corporale sau pagube materiale sau poate afecta utilizarea in conditii de
siguranta a aparatului.

23. Tensiunile prizei pot varia, afectand performanta produsului dvs. Pentru a
preveni o posibila imbolnavire, utilizati un termometru pentru a verifica daca
mancarea este gatita la temperaturile recomandate.

24.1n cazul in care unitatea scoate fum negru, deconectati imediat. Asteptati
ca fumatul sa se opreasca inainte de a scoate orice accesorii de gatit.
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25. NU atingeti suprafetele fierbinti. Suprafetele aparatului sunt fierbinti in
timpul si dupa functionare. Pentru a preveni arsurile sau vatamarile corporale,
utilizati intotdeauna manusi de protectie si utilizati manerele disponibile.

26. Trebuie sa aveti grija extrema atunci cand aparatul contine alimente calde.
Utilizarea necorespunzatoare poate duce la vatamari corporale.

27. Alimentele varsate pot provoca arsuri grave. Tineti aparatul si cablul
departe de copii. NU lasati cablul sa atarne peste marginile meselor sau
tejghelelor sau sa atinga suprafete fierbinti.

28. Oala si tava de gatit detasabila devin extrem de fierbinti in timpul
procesului de gatire. Evitati contactul fizic in timp ce scoateti oala sau tava din
aparat. Intotdeauna locul oalei sau tavii sunt pe o suprafatd rezistent la
caldura. NU atingeti accesoriile in timpul sau imediat dupa gatire.

29. Curatarea si intretinerea nu se fac de catre copii, doar daca au varsta de
peste 8 ani si sunt supravegheati.

30. Deconectati aparatul de la priza atunci cand nu este utilizat si inainte de
curatare. Se lasa sa se raceasca inainte de curatare, dezasamblare, sau
depozitarea.

31. NU curatati cu bureti metalici. Bucati metalice se pot rupe si pot atinge
piesele electrice, creand riscul de soc electric.

32.Varugam sa consultati sectiunea Curatare si intretinere pentru intretinerea
regulatad a aparatului.

Indica citirea si revizuirea instructiunilor pentru a intelege functionarea si utilizarea produsului.

Indica prezenta unui pericol care poate provoca vatamari corporale, deces sau daune materiale
substantiale daca avertismentul inclus cu acest simbol este ignorat.

Aveti grija sa evitati contactul cu suprafata fierbinte. Folositi iIntotdeauna protectie pentru
maini pentru a evita arsurile.

» > b =

Numai pentru uz interior si casnic.
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Piese si accesorii

Orificiul de admisie
a aerului

Panou de control

Unitatea principala

lesire de aer
[situat pe spate)

Farfurii Crisper

antiaderente

{Una pentru fiecare

sertar) I’S-E:ta:e antiaderante
(Unul pentru fiecare zond)
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Cunoasterea friteuzei de aer

NI

La setarea orei, afisajul digital afiseaza HH:MM.
FUNCTIILE BUTOANELOR

MAX CRISP: Cel mai potrivit pentru a gati cantitati mai mici de alimente congelate, cum ar fi
cartofi prajiti si nuggets de pui, care pot avea nevoie de o temperatura ridicata.

AIR FRY: Utilizati aceasta functie pentru a gatii mancarea crocanta cu putin sau deloc ulei.
ROAST: Utilizati unitatea drept cuptor de prdjire pentru carne frageda, legume si multe altele.
DEHYDRATE: Deshidratati carnea, fructele si legumele pentru gustari sanatoase.

REHEAT: Reincalzeste mancarea usor, lasandu-te cu rezultate crocante.

BAKE: Creati delicatese si deserturicoapte.

BUTOANE DE OPERARE

TEMP (sageti temperatird): Utilizati sagetile sus sijos pentru a regla temperatura de gatire
inainte sau in timpul gatitului.

TIME (sageti timp): Utilizati sagetile sus sijos pentru a ajusta timpul de gatire in orice functie
inainte sau in timpul gatitului.

SYNC: Sincronizeaza automat timpii de gatire pentru a se asigura ca ambele zone se termina
in acelasi timp, chiar daca au timpi de gatire diferiti.

MATCH: Potriveste automat setarile zonei 2 cu cele ale zonei 1 pentru a gati o cantitate mai
mare din acelasi aliment sau a gati alimente diferite folosind aceeasi functie, temperatura si
timp.

Butonul START/STOP: Dupa selectarea orei si temperaturii, incepeti sa gatiti apdsand butonul
START/STOP. Puteti opri gatitul in orice moment apasand din nou butonul.

Butonul de alimentare porneste si opreste unitatea si opreste toate modurile de gatit.

Modul STANDBY: Dupa 10 minute fara interactiune cu panoul de control, unitatea va intrain
modul de asteptare.

Modul HOLD: Hold va aparea pe unitate in modul SYNC. O zona va fi gatitd, in timp ce

cealalta zona va fi mentinuta pana cand timpii se sincronizeaza.
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INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Scoateti si aruncati orice ambalaj, etichete promotionale si banda din unitate.

2. Scoateti toate accesoriile din pachet si cititi cu atentie acest manual. Va rugam sa
acordati o atentie deosebita instructiunilor operationale, avertismentelor si garantiilor
importante pentru a evita orice vatamare sau deteriorare.

3. Se spala oala acoperita cu ceramica si tava crisper cu apa fierbinte si cu sapun, apoi
se clateste si se usuca bine. Oala si tava crisper sunt, de asemenea, sigure pentru
masinile de spalat vase. NU curatati niciodata unitatea principala in masina de spalat
vase.

Utilizarea functiilor de gatit

Tehnologia DualZone utilizeaza doua zone de gatit pentru a creste versatilitatea.
Functia de sincronizare asigura c4a, indiferent de setarile diferite de gatit, ambele
zone se vor termina gata de servire Tn acelasi timp.

SYNC (SINCRONIZAREA)

Pentru a termina gatitul in acelasi timp cand alimentele au timpi de gatire, temperaturi
sau chiar functii diferite:

1. Puneti ingredientele in sertare, apoi introduceti sertarele in unitate.

2. Zona 1 va ramane iluminata. Selectati functia de gatit dorita folosind butonul rotativ.
Utilizati sagetile TEMP pentru a seta temperatura si folositi sagetile TIME pentru a seta
ora.

N i
N[N
- - LALZONE 11511
Inlnln . ™y
|E' Ry L= =
W OTHE /(".R'S'm'\ wOTHE A
MAX CRIGP = i BAKE
W TEMR ARFRY = = REHEAT st TEMR
RossT = pesvoRaTe
© @ao Do
. -

3. Selectati zona 2, apoi selectati functia de gatit dorita folosind butonul rotativ.
Utilizati sagetile TEMP pentru a seta temperatura si folositi sagetile TIME pentru a seta
ora.
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NOTA:Puteti selecta o functie diferita pentru zona 2.

4. Apasati SYNC, apoi apasati butonul rotativ pentru a incepe gatitul in zona cu cel mai
lung timp. Cealalta zona va afisa HOLD. Unitatea va emite un bip si va activa a doua
zona cand ambele zone au acelasi timp ramas.

- [NINgA
DUALZONE TEC-hC DGy e ™
M | d
HYHC MATCH H
L | = e o g
SORRT iy,
S TIME / \ S TIHE
HAX CMSP = BAKE
v A JRA JE— - e~
@ ROABT — = DEHYDRATE

J

NOTA:Dac& decideti cd mancarea intr-una dintre zone se gateste inainte de expirarea

timpului de gatire, puteti sa opriti o zona. Selectati zona respectiva, apoi apasati
START/STOP.

5. Cand gatirea este completd, unitatea va emite un bip si va aparea ,End” pe afisaj.

M i
- NINpA -
o
Fa DUALZONE TEC-MODCY & Y
SYHC MATCH E d
End ,| (= ) ==y
STRRT 51y
S TIME A \ = TIHE A
HAX CMEP — BAKE
e = N
@ ROAET — —— DEHYDRATE

6. Indepartati ingredientele rdsturnandu-le sau folosind clesti/ustensile cu varf de
silicon. NU asezati sertarul deasupra unitatii.
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MATCH

Pentru a gati o cantitate mai mare din acelasi aliment sau a gati alimente diferite
folosind aceeasi functie, temperatura si timp:

1. Puneti ingredientele in sertare, apoi introduceti sertarele in unitate.

2. Zona 1va ramane iluminata. Selectati functia de gatit dorita folosind butonul
rotativ. Utilizati sagetile TEMP pentru a seta temperatura si sagetile TIME pentru a
seta ora.

3. Apasati butonul MATCH pentru a copia setarile zonei 11n zona 2. Apoi apasati
butonul rotativ pentru a incepe gatitul in ambele zone.

NN

( N . ~

m mn
= =

chRT
~oTME A 7, ~ woTee A
nax e < = saxe
~ TEME A AR = = ReHzAT [N
@ RoAST = = pevoRATE

4. ,End” va aparea pe ambele ecrane cand gatirea se termina in acelasi timp.

NI

J__Eru:l = ":;"“ | End_:

womME A P ~, o OTHME A

o TEME A ey = = nEHEaT ~ TER A
RoAST = = DEHYDRATE

© )
5. Indepartati ingredientele rasturnandu- le sau folosind clesti/ustensile cu varf de
silicon.
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Inceperea ambelor zone in acelati timp, dar terminarea la momente diferite.

NINMA
Sanr) S Sm— 1. Selectati zona 1, apoi selectati
0o - s e
- > ey - / functia dorita folosind cadranul.
e = O - Utilizati sdgetile TEMP pentru a seta
T e = wwomen 77 temperatura.
L© @a» o)
N[N
n e ( | 2. Utilizati sagetile TIME pentru a seta
l\I TIME A ‘il‘"’ﬁo L\/ TME /\.J Ora.
axerss O -
© o o)
NI
- En - ’::\Lzurzcnnm::;ﬂ I '_l'_\ . . . . .
Cu =181 3. Selectati zona 2 si repetati pasii 1si 2.
NOTME A /sﬂm'ﬂﬂo \ WOTME A
© o o)
NINA o 5
) e ) _ 4. Apasati butonul pentru a incepe
20 .~ ‘500 TR
Cu e a (0. gatitul in ambele zone.
NTHE A 6 woTME
L© D -r)

NOTA:Dac& decideti cd mancarea intr-una dintre zone se gateste inainte de expirarea
timpului de gatire, putetiOPRITI O ZONE. Selectati zona respectiva, apoi apasati
START/STOP. Consultati pagina 9 pentru instructiuni suplimentare.

5. Cand gatirea este completa in fiecare zong, unitatea va emite un bip si va aparea
»~End” pe afisaj.

Indepéartati ingredientele r&sturnandu- le sau folosind clesti/ustensile cu varf de
silicon.
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TERMINAREA TIMPULUI DE GATIRE IN O SINGA ZONA (iN CAND UTILIZATI AMBELE
ZONE)

1. Selectati zona pe care doriti sa o opriti.

NiNja
e
800 =  => (&O0)
WOTIME A /4!1‘5-‘6,\\ T -~
"‘::'::Q::;: —
ROAST = = DEHYDRATE
© @a» o)

NINjA
o e
4:58) 558
WOTHME A /“m”m\ T ~
e -
s S
© >

Nippa
R e S
| End | 555
SIRET ST
SEOTIME A / \ ST A~
MAX CRER T RAKE
W OTEMP A MHVQOQW NSOTEMB A
s oo

© O 2O

OPRIREA GATITULUI (PAUZA)

Gatitul se va intrerupe automat cand un sertar este scos. Reintroduceti sertarul
pentru a relua gatitul.

CAND UTILIZATI IN MODUL SYNC sau MATCH

Daca deschideti un sertar, celalalt sertar se va intrerupe automat, astfel incat
gatitul se va termina in acelasi timp. Reintroduceti sertarul pentru a continua
gatitul in ambele zone.

NOTA:Dac4 in timpul g&titului cAnd utilizati SYNC un sertar este scos mai mult de 2 minute,
atunci programul va fi anulat. Va trebui sa reprogramati fiecare zona pentru a relua gatitul.
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GATIT INTR-O SINGA ZONA
Pentru a porni unitatea, conectati cablul de alimentare la o priza de perete, apoi

apasati butonul de alimentare.

Max Crisp

NOTA:Nu este disponibild sau necesara reglarea temperaturii atunci cAnd utilizati functia
Max Crisp. Temperatura este presetata la 240°C

1. Instalati farfuria pentru prajit in sertar, apoi puneti ingredientele in sertar si
introduceti sertarul in unitate.

2. Unitatea va fi implicit la zona 1 (pentru a utiliza zona 2, selectati zona 2). Selectati
MAX CRISP.

NINjA
7 ) DUALZOME TECHNOLOGY s ~
200C
SORRT ST,
NOTHE A / \ NOTHE A
MAX CRpEP = = BAKE
W TEMR A MrFRY = = REMEAT e TEMP
ROAST — = DEHYDRATE
L© D o )

3. Utilizati sagetile TIME pentru a seta ora in trepte de 1 minut pana la 30 de
minute. Apasati butonul pentru a incepe gatitul.

NINjA

- DUALZONE TECHNOLOGY

30
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4. Cand gatirea este completd, unitatea va emite un bip si va aparea ,End” pe afisaj.

J

5. Indepartati ingredientele rasturnandu-le sau folosind clesti/ustensile cu varf de

NINpA
 End - End
oTHE A ,1»"'"0,\ O TME A
MAX CREP — T BAKE
L© D 2O
silicon.
AIR FRY

NOTA:Temperatura este presetata la 200°C.

1. Instalati farfuria pentru prajit in sertar, puneti ingredientele in sertar si introduceti
sertarul in unitate.

2. Unitatea va fi implicit la zona 1 (pentru a utiliza zona 2, selectati zona 2). Selectati
AIR FRY folosind cadranul.

NI
“ DUALTONE TECHNBLOEY -
E nor
00C)
W OTME pmiiig o TME
MAXCRED == £ BAKE
W TEMR A ARFRY = < REHEAT W TEMP
@ ROAST = == DEHYDRATE
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3. Utilizati sagetile TEMP pentru a seta temperatura dorita.

NIN)A

DIUALFONE TECHNOLOGY

200C

W OTIHE A

FYNC MATEH
= =
STAET ST,

MAX CREP ==

= BAKE
~F TEMP A

(©

AR FRY =

ROMST =

== REHEAT

= DEHYDRATE

¢ THE

W TEMP

R,

S/

4. Utilizati sagetile TIME pentru a seta ora in trepte de 1 minut pana la 1 ora. Apasati

butonul pentru a incepe gatitul.

NN

DUALZOME TEEHNOLOBY

STMRT STy
N

= BAKE

20
WOTME A

MAX CHEP —
W TEMP

L© D

ARFRY —

= REWEAT
ROAST — = DEHYDRATE

-

"

e TIME

S TEMP

G

NOTA:In timpul g&titului, puteti scoate sertarul si puteti agita sau arunca ingredientele

pentru a le face chiar crocante.

5. Cand gatirea este completd, unitatea va emite un bip si va aparea ,End” pe afisaj.

fE ~ DUALZONE TECHNOLOGY E o)
SIRAT 5Ty,
WOTHME A S TIME
HAX ERlER = BAKE
v TEMP A ARFRY = = REWEAT ~ TEMP o~
@ ROAIT = = DEHYDRATE

6. Indepartati ingredientele rdsturnandu-le sau folosind clesti/ustensile cu varf de
silicon.
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ROAST (FRIPTURA)

NOTA:Temperatura este presetata la 190°C

1. Instalati farfuria pentru prajit in sertar (optional), apoi puneti ingredientele in

sertar si introduceti sertarul in unitate.

2. Unitatea va fi implicita in zona 1 (pentru a utiliza zona 2, selectati zona 2).

Selectati ROAST folosind cadranul.

NIN)A

DUALZOME TECHNOLOEY

SAMRT ST,

s B
(30T
(=N

I J
THE A

WA CHISP = make
ARFRY =
RoOAST =

= REMEAT

W TEMP A
= DEHYDRATE

L© DO

S TIME A

S TEMR

Cz2

J

3. Utilizati sagetile TEMP pentru a seta temperatura dorita.

NIRpA

DUALZONE TECHNOLGSY

[gmr |

AU L
SINRT STgy
W TME S TIME A
HAX CRISP = BAKE
~ TIMP A ARFRY = = REHEAT w TENS A
: ROAST = = DEHYDRATE

/)

4. Utilizati sagetile TIME pentru a seta ora in trepte de 1 minut pana la1ora siin
trepte de 5 minute de la 1 la 4 ore. Apasati butonul pentru a incepe gatitul.

NIng)A
Iy -\ DUALZONE TECHNOLOMY
5
e TME /"ﬂwsm\

HAX CHSP = = BAKE
= REMEAT

= DEHVDRATE

ARFRY =
ROAIT =

W TEMP

S TIHE A

S TEMR
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5. Cand gatirea este completd, unitatea va emite un bip si va aparea ,End” pe

afisaj.

:End:

e TEME

NIy &

DuALZOM

E TECHMOLOSY

SURRT STy,

HAX CRISP
ARFRY =
ROAST =

= BAKE
= REHEAT

== DEWYDRATE

;End:

W TEMR A

L@ DO o

6. Indepartati ingredientele résturnandu-le sau folosind clesti/ustensile cu varf
de silicon.

REHEAT (REINCALZIRE)

NOTA:Temperatura este presetata la 170°C

1. Instalati farfuria pentru prajire in sertar (optional), apoi puneti ingredientele in sertar
si introduceti sertarul in unitate.

2. Unitatea va fi implicit la zona 1 (pentru a utiliza zona 2, selectati zona 2).
Selectati REINCALZIRE folosind cadranul.

o

a =Y DUALTIONE TECHNOLOGY e ™
1goc |
SYMC MATCH
="y oy P
AMAT ST
e TIHE A /’ w THE
MAX CRISP — = RAKE
e TEME ANRFRY = == REHEAT e TEMP A
@ ROAST = DEWNYDRATE

S

ELIKO

GROW SMARTER



3. Utilizati sagetile TEMP pentru a seta temperatura dorita.

NINpA

s 2! DUALTOME TECHMOLOEY —_—
130C t

|

OTIHE A /4"1‘5!%\ W TIME A

MAX CRESP == == BAKE
O TEMR A AR PRY = = REMEAT ' TEHP
ROAST — = DEHYDRATE
@ o)

4. Utilizati sagetile TIME pentru a seta ora in trepte de 1 minut pana la 1 ora.
Apasati cadranul pentru a incepe reincalzirea.

NINgA

- - DUALEGNE TECHNOLAEY - J

SIRAT ST,
OTHE A WOTME A

MAX ERlER = = RAKE
S TEMP ARFRY — — REHEAT W TEMP A
ROAST = = DEHYDRATE

© D O

5. Cand reincalzirea este completd, unitatea va emite un bip si ,End” va aparea pe
afisaj.

——
A

NIngA
End) End
W TIME /41#””0;\ W OTME A~
MAX CRISP = BAKE
e TEME ARFRY = = REHEAT ~ TEMP o~
L© 2O

6. Indepartati ingredientele rédsturnandu-le sau folosind clesti/ ustensile cu varf
de silicon.
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DEHYDRATE (DESHIDRATARE)

NOTA:Temperatura este presetata la 60°C

1. Puneti un singur strat de ingrediente in sertar.

Apoi instalati farfuria pentru prajire in

sertar deasupra ingredientelor si asezati un alt strat de ingrediente pe farfuria pentru

prajire.

2. Unitatea va fi implicit la zona 1 (pentru a utiliza zona 2, selectati zona 2). Selectati
DESHIDRATARE folosind cadranul. Temperatura implicita va aparea pe afisaj.
Utilizati sagetile TEMP pentru a seta temperatura dorita.

NN
- DUALTONE TECHWOLOAY -~ ~
mr |
BOC
SIRRT STg,
WOTIME A WOTIHE A~
HAY CHEP = — BAKE
W TEMP MR FRY = REMEAT N TEMR
@ ROAFT — = DEHYRRATE
N C1 D 2D J

3. Utilizati sagetile TIME pentru a seta ora in trepte de 15 minute de la 11a 12 ore.

Apasati butonul pentru a incepe deshidratarea.

NINjA
T S
b8 C=—=> | |
WM A g T A
HAX CRISP — BAKE
“~ TEMP MRFRY = = REHEAY W TEMP A
ROAST = == DEHYDRATE
© DO
N J
4. Cand gatirea este completq, unitatea va emite un bip si va aparea ,End” pe
afisaj.
NI)A
— BUALZGNE TECHNGLOSY -y
End | e End)
' TIME # ’1“{'”%\ W TIME ™
HAX CRIEP == &= BAKE
v TEMP ARFRY = = REHEAT ~ THE
@ ROAST — = REHYDRATE
N D S J

5. Indepartati ingredientele rasturnandu- le sau folosind clesti/ustensile cu varf

de silicon.
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BAKE (COACERE)

NOTA:Temperatura este presetata la 160°C

1. Instalati farfuria pentru prdjire in sertar (optional), apoi puneti ingredientele in sertar
si introduceti sertarul in unitate.

2. Unitatea va fi implicit la zona 1 (pentru a utiliza zona 2, selectati zona 2).
Selectati BAKE folosind cadranul.

DUALZONE TECHNOLOGY =~
Icmr
oue SV HATCH
p. A = = . o
RAT 57,
(VIR RPN /’1 = e A
MAX CRISP — = BAKE
W OTEMR AIRFRY == = REHEAT W OTEMR
@ ROAST o = DEHYDRATE

S

NOTA:Pentru a converti retetele dintr-un cuptor traditional, reduceti temperatura cu 10°C.

3. Utilizati sagetile TEMP pentru a seta temperatura dorita.

NI

DUALZONE TECHNOLOGY -

/BOC C= =) |

,olf 5"0;

WOoTIME A WOTHME A
MAX CRISP = BAKE
S TEMR A MRFRY = = REHEAT W TEMP
@ ROAIT == == DBEHYBRATE

AN
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4. Utilizati sagetile TIME pentru a seta ora in trepte de 1 minut pana la 1 ora si in trepte
de 5 minute de la 1 la 4 ore. Apasati butonul pentru a incepe gatitul.

c2d

W OTIME A

"

S OTEMR A

L© D

NiNga

DLALPONE TECHNGLOGY

ME
=

(

MATEH
=

MAX CRpEP
AlR FRY =
REAST =

. J
STMAT ETge
WOTME A~
= BAKE —

= REMEAT W OTEMP

Cz2

= DBEHYDRATE

S/

5. Cand gatirea este completd, unitatea va emite un bip si va aparea ,End” pe afisaj.

End)

W OTIME o

SOTEMR A

L© D

NI

BUALIONE TECHNOLOET

FYHC
=

Max calsp —
ARFRY £
ROAST —

MATCH
=

(End)

W TME

SIRAT ST,

N

= BaKe
&= REHEAT e TEME A
= DEHYDRATE

C2

S

6. Indepértati ingredientele r&sturnandu-le sau folosind clesti/ustensile cu varf de

silicon.
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Curatare si intretinere

Unitatea trebuie curdatata temeinic dupa fiecare utilizare. Deconectati unitatea de la priza
si asteptati pana cand unitatea este complet racita fnainte de curatare.

Piese/ Accesoriu

Metoda de curatare

Se poate spala in
masina de spalat vase?

Unitate principala

Pentru a curata unitatea principala
si panoul de control, stergeti-le cu o
carpa umeda.

NOTA: NICIODATA s& nu scufundati
unitatea principald in apa sau n orice alt
lichid.NU curatati unitatea principala intr-o
masina de spalat vase.

Sertare si farfurii
crisper

Acestea pot fi spalate in masina de
spalat vase sau manual. Daca este
spalat manual, uscati la aer sau
uscati cu prosopul toate piesele
dupa utilizare. Pentru a prelungi
durata de viata a sertarelor
recomandam spalarea manuala a
acestora.
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SFATURI UTILE

1. Pentru o rumenire consistentd, asigurati-va ca ingredientele sunt aranjate intr-un strat
uniform pe fundul vasului de gatit, fara suprapuneri. Daca ingredientele se suprapun, asigurati-
va cd amestecati la jumatatea timpului de gatit stabilit.

2. Timpul de gatire si temperatura pot fi ajustate in orice moment in timpul gatitului. Pur si
simplu apasati sagetile TIME sau TEMP in sus si in jos pentru a regla ora sau temperatura.

3. Pentru a converti retetele din cuptorul conventional, reduceti temperatura friteuzei cu
aer cu 10 °C. Verificati frecvent alimentele pentru a evita supracoacerea.

4. Ocazional, ventilatorul de la friteuza de aer va sufla alimente usoare prin tigaie. Pentru a
atenua acest lucru, asigurati alimentele (cum ar fi felia de sus de paine de pe un sandwich) cu
betisoare de cocktail .

5. Farfuria crisper ridica ingredientele n tigaie, astfel incat aerul sa poata circula sub si n jurul
lor pentru rezultate uniforme si clare.

6. Dupa ce este selectata o functie de gatit, puteti apasa butonul START / STOP pentru a
incepe imediat gatitul. Unitatea va rula la temperatura si ora implicita.

7. Pentru cele mai bune rezultate cu legume proaspete si cartofi, utilizati cel putin 1lingura de
ulei. Adaugati mai mult ulei dupa cum doriti pentru a atinge nivelul preferat de rumenire.

8. Pentru cele mai bune rezultate, verificati progresul pe tot parcursul gatitului si indepartati
alimentele atunci cand s-a atins nivelul dorit de rumenire. Va recomandam sa utilizati un
termometru pentru a monitoriza temperatura internad a alimentelor. Dupa terminarea timpului
de gatire, indepartati imediat mancarea pentru a evita supracoacerea.

9. Pentru cele mai bune rezultate, indepartati alimentele imediat dupa terminarea timpului
de gatire pentru a evita supracoacerea.
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GHID DE DEPANARE

e De ce nu pot sa setez o temperatura mai mare?
Temperatura maxima este de 210°C..

o Cat timp dureaza preincalzires si cum voi sti cand se face?

Va recomandam 3 minute de preincalzire. Puteti folosi cronometrul incorporat pentru a
numara invers 3 minute.

o Ar trebui sa adaug ingredientele inainte sau dupa preincalzire?

Pentru cele mai bune rezultate, lasati unitatea sa se preincalzeasca timp de 3 minute
inainte de a adauga ingrediente.

e Trebuie sa dezghet alimentele congelate inainte de prdjirea la aer?
Depinde de méancare. Urmati instructiunile de pe ambalaj.

e Cum intrerup numaratoarea inversa?
Apasati Start/Stop.

o Este tigaia sigurad pentru a fi pusa pe blatul meu de lucru?

Tigaia se va incalzi in timpul gatitului. Fiti precauti atunci cand manipulati si plasati numai
pe suprafete sigure pentru caldura.

e Cum stiu cand sa folosesc farfuria crisper?

Folositi farfuria crisper atunci cand vreti ca mancarea sa fie crocanta. Farfuria ridica
mancarea in tigaie, astfel incat aerul sa poata circula sub ea pentru a gati ingredientele
uniform.

e Mancarea mea nu se gateste.

Asigurati-va ca tigaia este introdusa complet in timpul gatitului. Pentru o rumenire
consistentd, asigurati-va ca ingredientele sunt aranjate intr-un strat uniform pe fundul
tavii, fara suprapunere. Se amesteca pentru rumenire uniforma. Timpul de gatire si
temperatura pot fi ajustate Tn orice moment in timpul gatitului. Pur si simplu apasati
butoanele TIME sau TEMP.

e Mancarea mea este supra-gatita.

Pentru cele mai bune rezultate, verificati progresul pe tot parcursul gatitului si Indepartati
alimentele atunci cand s-a atins nivelul dorit de rumenire. Indepartati alimentele imediat
dupa terminarea timpului de gatire pentru a evita supracoacerea.
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e De ce unele ingrediente sunt suflate atunci cand se prajesc cu aer?

Ocazional, ventilatorul de la friteuza de aer va sufla alimente usoare prin tigaie. Pentru a
atenua acest lucruy, asigurati alimentele (cum ar fi felia de sus de paine de pe un sandwich)
cu betisoare de cocktail.

e Pot sa prajesc alimente pane?

Da, dar utilizati tehnica adecvata de acoperire. Este important sa acoperiti alimentele mai
intéi cu faind, apoi cu ou si apoi cu pesmet. Asigurati-va ca apasati pesmetul pe méncare,
astfel incat acestea sa ramana in loc. Astfel incat sa nu poata fi suflate de ventilatorul
puternic al unitatii.

¢ Unitatea emite un beep.

Mancarea dvs. este gatita.

e Ecranul a devenit negru.

Unitatea este in modul standby. Apasati butonul de alimentare pentru a-l porni din nou.
e Un mesaj "E" apare pe ecranul de afisare.

Unitatea nu functioneaza corect. Va rugam sa contactati Serviciul Clienti la
0800 000 9063.
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INREGISTRAREA PRODUSULUI

GARANTIE LIMITATA DE DOI ANI

Cand cumparati un produs in Germania ca consumator, beneficiati de drepturile legale
referitoare la calitatea produsului (,drepturile dvs. legale”). Puteti impune aceste drepturi
statutare impotriva comerciantului cu amanuntul. Cu toate acestea, la Ninja suntem atat de
increzatori in calitatea produselor noastre (,Produsele”), incat va oferim o garantie suplimentara
a producatorului de pana la doi ani. Aceasta garantie se aplica produsului numai daca este
cumparat in stare noua si neutilizata. Acesti termeni si conditii se refera numai la garantiile
noastre - drepturile dvs. legale n calitate de cumparator nu sunt afectate. Va rugam sa retineti
ca garantia de 2 ani este disponibila in toate tarile UE si in Marea Britanie, daca aceasta nu mai
este o tara UE pe durata termenului de garantie.

Conditiile de mai jos descriu conditiile prealabile si sfera garantiilor noastre emise de SharkNinja
Germany GmbH, Kurt— Blaum — Platz 8, 63450 Hanau (Germania). Acestea nu va afecteaza
drepturile legale sau obligatiile comerciantului cu amanuntul si contractul dvs. cu acestia.
Acelasi lucru se aplica daca ati achizitionat produsul direct de la Ninja.

Garantii Ninja®

Un aparat de bucatarie de uz casnic reprezinta o investitie considerabila. Noua dvs. masina
trebuie sa functioneze corect cat mai mult timp posibil. Garantia cu care vine este o consideratie
importanta - si reflecta cat de multa incredere are producatorul in produsul sau si in calitatea
productiei.

Linia noastra de asistenta pentru clienti (0800 000 9063) este deschisa de la 9:00 la 18:00 de
luni pana vineri. Este gratuit sa apelati si veti fi trimis direct la un reprezentant Ninja. De
asemenea, veti gasi asistenta online la www.ninjakitchen.eu.

Cum Tmi inregistrez garantia?

Va puteti Inregistra garantia online in termen de 28 de zile de la achizitie. Pentru a economisi
timp, veti avea nevoie de urmatoarele informatii despre aparatul dvs.:

* Numarul modelului.

* Numar de serie (numai daca este disponibil)

* Data cumpararii Produsului (chitanta sau bon de livrare)

Pentru a va inregistra online, va rugam sa vizitati www.ninjakitchen.eu

IMPORTANT

* Garantia acopera produsul dvs. timp de 2 ani incepand cu data cumpararii.

* Va rugam sa pastrati chitanta in orice moment. Daca trebuie sa utilizati garantia, vom avea
nevoie de chitanta pentru a verifica daca informatiile furnizate de noi sunt corecte.
Incapacitatea de a produce o chitanta valida va va invalida garantia.
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Care sunt avantajele inregistrarii garantiei mele?

Cand va inregistrati garantia, puteti alege sa primiti buletinul nostru informativ care contine
tipsuri, sfaturi si concursuri. Ascultati cele mai recente stiri despre noua tehnologie Ninja si
lansari. Daca va inregistrati garantia online, veti primi o confirmare instantanee ca am primit
detaliile dvs. Pentru detalii despre politica noastra de confidentialitate, va rugam sa vizitati
www.ninjakitchen.eu

Cat timp sunt garantate produsele noastre?
Increderea noastra in proiectarea si controlul calitatii noastre inseamna c& produsul dvs. este
garantat pentru doi ani.

Ce este acoperit de garantie?

Repararea sau inlocuirea (la discretia lui Ninja) a produsului dvs., inclusiv toate piesele si forta
de munca in cazul oricarui defect de proiectare, materiale si manopera (inclusiv costurile de
transport si livrare). Garantia noastra se adauga drepturilor dvs. legale in calitate de
consumator.

Ce nu este acoperit de garantie?

* Uzurd normala.

* Deteriorari accidentale, defecte cauzate de utilizarea sau ingrijirea neglijentd, folosirea gresit3,
neglijarea, functionarea neglijenta sau manipularea aparatului de bucatarie care nu este in
conformitate cu manualul de instructiuni Ninja® furnizat impreuna cu aparatul.

* Utilizarea aparatului de bucatarie pentru orice altceva decat pentru uz casnic normal.

* Utilizarea pieselor neasamblate sau instalate in conformitate cu instructiunile de utilizare.

* Utilizarea pieselor si accesoriilor care nu sunt componente originale Ninja®.

* Instalare defectuoasa (cu exceptia cazului in care este instalata de Ninja®).

* Reparatii sau modificari efectuate de alte parti decat Ninja sau agentii sai, cu exceptia cazului
in care puteti arata ca reparatiile sau modificarile efectuate de alte persoane nu sunt legate de
defectul pentru care exercitati garantia.

Ce se intampla cand garantia mea se termina?

Ninja nu proiecteaza produse care sa dureze pentru o perioada limitata de timp. Apreciem ca ar
putea exista dorinta ca clientii nostri sa doreasca sa-si repare aparatul de bucatarie dupa ce a
expirat garantia. In acest caz, va rugdm s& contactati linia noastrd gratuita de asistentd pentru
serviciul clienti si sa Intrebati despre programul nostru de garantie, la 0800 000 9063.

Unde pot cumpara piese de schimb si accesorii Ninja originale?

Piesele si accesoriile Ninja sunt dezvoltate de aceiasi ingineri care au dezvoltat aparatul dvs. de
bucatarie Ninja. Veti gasi o gama completa de piese de schimb Ninja si accesorii pentru toate
masinile Ninja pe www.ninjakitchen.eu

Va rugam sa retineti ca utilizarea pieselor de schimb non-Ninja poate invalida garantia
producatorului.

Cu toate acestea, drepturile dvs. statutare nu sunt afectate.
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